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Zubereitung

500 g festkochende Kartoffeln

½ TL Salz

1  Zwiebel

1  Prise Pfeffer

3 EL Butterschmalz

Kartoffeln schälen & fein reiben. Zwiebel schälen & 
fein würfeln. Kartoffeln mit Zwiebeln, Salz & Pfeffer 
mischen.

Butterschmalz in der Pfanne erhitzen, Kartoffelmasse 
komplett in der Pfanne verteilen & bei kleiner Hitze 
für 5 - 6 Minuten goldbrau braten. Anschließend den 
Kartoffelrösti vorsichtig vom Rand & Pfannenboden 
lösen. Legen Sie einen flachen Teller auf die Pfanne 
& drehen Sie die Pfanne schnell um. Lassen Sie 
anschließend den Rösti noch einmal vorsichtig in die 
Pfanne gleiten & auch die andere Seite 5 - 6 Minuten 
goldbraun braten. Fertig!

oder alternativ:

Mit Esslöffel kleine Kugeln formen, in die Pfanne 
geben & flach drücken. Rösti goldbraun braten, 
wenden & die andere Seite knusprig braten. Ab-
schließend aus der Pfanne nehmen & auf Küchenrolle 
abtropfen lassen. Am besten heiß servieren.
Guten Appetit!
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